JINPERO Superior Dry Gin

Les QUATRE PILIERS de JINPERO:

JINPERO Superior Dry Gin, un luxueux London Dry Gin Suisse congu et
produit au cceur de la Suisse.

Le trio a I'origine de JINPERO associe une profonde amitié, le souci du
détail et la passion pour un desing élégant de luxureux a 'amour des
go(ts exquis. C'est cu qui sous-tend le JINPERO Superior Dry Gin.

Le bouquet complexe composé de 17 plantes soigneusement
sélectionnées, son cceur soyeux et chaleureux et la sensation
distinctive et épicée en fin de bouche vous laisseront un souvenir
impérissable.

Pour les connaisseurs, JINPERO Superior Dry Gin associe le luxe du temps, le glamour de 'amitié,
I'élégance de la simplicité et l'intensité d'un go(t suave, les quatre piliers de JINPERO. Le luxe
ultime, c'est le temps. Le temps que vous passez avec vos proches et vos amis. Qu'il s'agisse de se
plonger dans les souvenirs avec son meilleur ami, de célébrer le succés de sa récente entreprise
ou simplement d'offrir un verre de gin a son client, dans ces moments-la, seul le meilleur est

suffisant.

La promesse que vous faites en prenant un verre de JINPERO Superior Dry Gin est claire et

chaleureuse.

Le GIN:

«la fraicheur et la complexité du goiit suave sont un vrai régaly

Type:

London Dry Gin

Description succincte:

Le riche bouquet de geniévre typique et de cardamome
réchauffante s'accompagne d'un go(t fruité et de la
fraicheur des fruits citriques. La réglisse et la douce
sensation épicée en fin de bouche restent longtemps
dans le palais et invitent a boire un deuxieme verre.
Chaque gorgée de ce gin non filtré vaut la peine d'étre
savourée, qu'elle soit accompagnée d'une eau soyeuse et
fondante sur des glacons ou qu'elle soit servie dans une
boisson de classe.

Botanique:

17 plantes médicinales

Botanique connue :

Genievre, coriandre, écorce d'orange, écorce de citron,
cardamome, angélique, réglisse, églantier, tilleul, poivre,
romarin, citronnelle, gingembre, verveine.

Certification biologique:

Toutes les plantes sont certifiées biologiques.

Alcool de base:

Alcool de culture suisse certifié biologique

Processus de production :

Distillation a double couche de haute qualité
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Distillation aprés

o Une seule fois
enrichissement

Filtration after distillation: aucun

Le JINPERO Superior Dry Gin est conservé 0139 jours dans
Maturation: des réservoirs en acier inoxydable pour révéler sa saveur
riche et distincte.

Vieillissement en barrique: aucun

Le mélange avec des mixers froids ou de la glace avec le
gin supérieur non filtré donne une couleur légérement
opaque. Ce signe de la plus haute qualité enrichit la
saveur complexe et porte le go(t a son niveau ultime. Le
raisonnement chimique est que les liquides plus froids se
mélangent a moins d'huiles essentielles, ce qui rend le gin
opaque. Les essences non mélangées sont a l'origine du
go(t suave mais distinct.

Opaque sur les rochers:

Le BOUTEILLE:

«Absolument intemporelle, cette bouteille renferme un design éternel, simple et

immédiat, une bouteille en verre a bouchon de liege parfaite.»

Conception : Bouteille design italienne récompensée par un prix d'or
Taille: 500ml

Matériau: Verre

Matériau du couvercle: Epicéa

Matériau d'étanchéité: Liege pressé

Le PRODUCTEUR:

«La distillation traditionnelle par petits lots, recompensée par une médaille d'or, est
ce qui donne au JINPERO sa finition parfaite.»

Producteur: JINPERO c/o Convides AG, www.jinpero.com

Juan Carlos, Fernandez, José Luis Fernandez(f) & Julian

Stahli(f)
Noms.é I'origin.e du JINPERO Une profonde amitié, le perfectionnisme et la passion
Superior Dry Gin commune pour le design et les oeuvres d'art, la

nourriture exquise et les boissons bien sélectionnées,
voila ce qui relie les deux fondateurs(f).

Distillateur: Amstutz Manufaktur, www.amstutz-manufaktur.ch
Maltre: René & Werner
Fabriqué en: Suisse, Rothenburg, Lucerne

The Luxury of a suave Taste
DESIGNED AND PRODUCED IN SWITZERLAND

JIN
PERO

SUPERIOR
DRYGIN


http://www.jinpero.com/

Le JINPERO Tonique:

«Le JINPERO est parfait "on the rocks", pour mélanger un gin tonic classique,
mais aussi pour des boissons pleines de caractere et de charmey

Sur glace:

L'expérience de la richesse et de la complexité est meilleure sur
"sur glace". Les eaux qui fondent lentement soutiennent le
go(t suave mais distinctif du London dry gin non filtré.

Comment devrait étre le
tonique:

De préférence sec, pauvre en sucre et peu golteux

Tonigues recommandés

Fever-Tree Mediterranean Tonic Water

Schweppes Premium Mixers Tonic & Touch of Lime

Swiss Mountain Spring Classic Tonic Water

Mistelhain Dastonic Ambition & Signature

Indi Tonic Water

Double Dutch Tonic Water

Schweppes Premium Mixers Tonic & Hibiscus

Décoration
recommandée:

Le zeste de citron souligne la fraicheur du Gin et tonique

La douceur est soulignée par des baies de geniévre fraiches ou
un morceau de réglisse.

La saveur méditerranéenne est soutenue par une branche de
romarin

Les PRIX:

DistiSuisse 2023/24

Or dans la catégorie London Dry Gin

g 2032 s

IWSC 2022

Or dans la catégorie London Dry Gin

IWSC 2020:

Argent dans la catégorie Gin & Tonic

IWSC 2019, 2022:

Bronze dans la catégorie Gin & Double Dutch
Tonic

DistiSuisse 2019/20 & 2021/22:  2x argent dans la catégorie Gin

g
Ginvasion.de: 98 points sur 100 ginvasion.de

[dzin'va'zio:n]
Falstaff 2023 93 points l‘leS’[aH

The Luxury of a suave Taste
DESIGNED AND PRODUCED IN SWITZERLAND

JIN
PERO

SUPERIOR
DRYGIN



